
CERISE DES ANTILLES
(Malpighia emarginata)

FRUITS : 

Origine : Îles du Sud de l’Archipel antillais Hauteur : 6 mètres

PRODUCTION : 

REMARQUES : Appelée également acérole ou cerise 
des Barbades. Grande teneur en vitamine C.
Se consomme frais mais aussi en gelées, confitures, jus 
de fruits et punchs.
Se prête bien à la technique du Bonsaï.

Taille: 1 à 2 cm
Nombre de pépins : 2 à 3
Couleur du fruit : rouge vermeil
Arôme du jus : sucré ou acide

Rendement : 3 à 4 ans après 
plantation
Période de récolte : presque toute 
l’année mais surtout pendant 
l’hivernage


